
BEL LA  BOCCA / 自社農園から直送  有機野菜のイタリアンバル

1. 海老アボガド
2.マッシュルーム
3. 釡揚げしらす
4.カマンベール
5.カスタマイズ
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1. ニース風サラダ
2.シーザーサラダ

￥870
￥980
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1. ローストビーフ
2. 瓶詰めバーニャカウダ
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田中 遥香
釡揚げしらすをふんだんに使用した
自慢の一品！
しらすの旨味とにんにくの香りのダ
ブルパンチで、お酒が止まらない！！
ガーリックオイルに入った自家製ポ
テトサラダとの相性もバッチリ！
たっぷりのしらすと一緒にバケット
に乗せてお召し上がりください！

上原 明穂　

藤原 大翔
ロメインレタスを半分切りにしてワ
イルドにそのままローストしたサラ
ダです！
こんがりベーコンと、シャキシャキ
ロメインレタス、トロトロ温泉卵に
自家製チーズドレッシングが絡み
合って堪らない！　食材たちの豪
華共演をお楽しみください！

当店イチオシの人気メニュー！！うちの
バーニャソースは一味違うんです！
秘伝のレシピで作られたバーニャカウダ
ソースは、動物性食品を一切使用してい
ないにも関わらず、コクと旨味がハンパ
ない！　野菜がたっぷり食べられて、この
満足感はココだけでしか味わえない！　
ぜひ、ご注文ください！　自慢のソースは
そのまま瓶でお持ち帰りもOK！！

Tanaka HarukaTanaka Haruka

Uehara AkihoUehara Akiho

Fujiwara HirotoFujiwara Hiroto
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1.ムール貝
2. バケツムール貝
3.サーモングラタン

魚貝料理

肉料理
MEETMEET

￥880
￥2,500
￥1,360

1. 燃えるハンバーグ
2. ハラミステーキ
3.サーロインステーキ
4.イベリコ豚肩グリル

￥1,480
￥1,560
￥2,500
￥1,560

上田 一真
イタリアの国旗をイメージ
した最強ハンバーグ！
肉汁たっぷりのハンバーグ
に、白色の自家製チーズ
ソースをこれでもかとおか
けします。赤は秘伝のトマ
トソースと緑のジェノベー
ゼ！美味い物×美味い物
=最強
インスタ映え間違いなしの
イチオシの一品です！
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鈴木 海

佐藤 仁

バケツ？なんで？？なんて細かいこと
は気にするな！
そんな豪快なあなたにオススメな一
品！とりあえずワイン！　とりあえず
バケツ！白ワインで蒸したプリプリ
なムール貝を心ゆくまでご堪能くだ
さい！
※通常サイズもございます。

牧草牛ハラミとガーリック
チップのガツンとくるステーキ！
生姜とニンニクを効かせた醤油
ベースタレの香ばしい香りが、
胃袋に直接攻撃を仕掛けます！
これを食べたらKO寸前？！ハ
ラミには負けられない！
強者の挑戦お待ちしています！

Suzuki KaiSuzuki Kai

Satou JinSatou Jin

Ueda KazumaUeda Kazuma
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パスタ
PASTAPASTA

1. ポモドーロ
2. 揚げナスボロネーゼ
3.しらすペペロンチーノ
4.カルボナーラ
5. ペスカトーレ

￥980
￥1,180
￥1,180
￥1,260
￥1,480

濱口 唯

川田 悠真
自家製のオーガニックトマトソースを、たっぷ
り使用したポモドーロパスタ。
イタリアには「トマトが赤くなると、医者が青
くなる」という諺がある程、健康にいい食材！
つまり、当店のポモドーロを食べれば食べる
程、皆様は健康になってしまうってことなん
です！ぜひ、ご賞味あれ！

篠田 舞
釡揚げしらすがたっぷり乗った絶品ペ
ペロンチーノ！　基本のアーリオ・オー
リオ・ペペロンチーノにトマトの旨味と
オリーブの風味、青ネギの清涼感が絶
妙にマッチ！　一度食べたら病みつき
になること間違いなしです！
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女子人気No1！！　大分県産
のブランド卵「龍の卵」を使
用した、絶品カルボナーラ！
こんがりベーコンと龍の卵が
濃密に絡み合う。黒胡椒のア
クセントも心地よく、最後に食
べる直前にチーズをたっぷり
とおかけして、食べたあなた
を虜にします！！

Kawata YuumaKawata Yuuma

Shinoda MaiShinoda Mai

Hamaguchi YuiHamaguchi Yui
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デザート
DESSERTDESSERT

1. イタリアンプリン
2. バスクチーズ
3. ティラミス

￥500
￥550
￥450

村田 彩
当店のプリンはマスカルポーネチー
ズを使用した、懐かしの固めプリン！
僕は、子供の頃プッチンプリンが大
好きでしたが、今はうちのプリンが
大好物です！
カラメルソースをたっぷり絡めてお召
し上がりください！

Murata AyaMurata Aya

木下 ゆう
クリームチーズとフロマージュブラン、
２種のチーズを使った絶品バスチー！
しっかり焦げ目がついたカラメルの風
味と、チーズのハーモニーが美しい♫
濃厚なチーズ感は、デザートだけでは
なく、ワインの相方にもピッタリです！

Kinoshita YouKinoshita You

斎藤 杏
イタリア人シェフLucaが、実際にイタ
リアで作っていたティラミスを日本で再
現！
甘さの中に、マルサラ酒の色気が加わっ
た、ちょっぴり大人なティラミスです！
いっぱい食べても、デザートは別腹！
食後に至福のひとときを！

Saitou AnSaitou An
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タパス
TAPASTAPAS全品 ￥500
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その他にも各タパス揃っております。
詳しくは店内黒板かスタッフにお声がけください
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その他にも各タパス揃っております。
詳しくは店内黒板かスタッフにお声がけください
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全品 ￥350


